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ESCOLA: 

DATA:                                                                       TURMA:

ALUNO(A):

Biografia de Monteiro Lobato

Escritor brasileiro nascido em Taubaté, São Paulo, Monteiro Lobato era 

filho do fazendeiro José Bento Marcondes Lobato e dona Olímpia Augusta 

Monteiro Lobato. 

Além de ser o precursor e o maior escritor da literatura infantojuvenil 

brasileira, tornou-se uma das figuras mais interessantes da história recente do 

país. Seus primeiros estudos foram feitos em Taubaté. Depois, cursou a 

Faculdade de Direito em São Paulo, capital. 

Residiu durante sete anos em Areias, São Paulo, onde trabalhou como 

promotor público. Abandonou o cargo  e, por algum tempo, viveu na fazenda que 

herdara do avô. Nessa época, começou a publicar os primeiros contos no jornal O 

Estado de São Paulo. 

Em 1917 criou a personagem Jeca Tatu, em uma história publicada na obra 

Urupês. O livro trouxe-lhe a fama. Algum tempo depois, Monteiro Lobato 

passou a se dedicar à literatura infantil, produzindo obras de grande imaginação, 

entre elas, Reinações de Narizinho, de 1931, que agrega várias histórias e é 

considerada a principal entre todas as suas obras infantis; O saci, de 1921; O 

marquês de Rabicó; A caçada da onça, de 1924; Viagem ao céu, de 1932; 

Novas reinações de Narizinho, de 1933; e O Picapau Amarelo. de 1939, 

que fizeram a alegria e paixão de muitas gerações de crianças no Brasil. 

Essas histórias desenvolveram-se em um loca imaginário, o Sítio do Picapau 

Amarelo, habitado por uma encantadora galeria de personagens interessantes, 

como Emília, Tia Nastácia, O Visconde de Sabugosa, Dona Benta, O Marquês



de Rabicó , Narizinho, Pedrinho, entre outros.

Monteiro Lobato morreu na madrugada de 5 de julho 1948, aos 66 anos, 

na capital de São Paulo. 

1. O que é uma biografia? Explique. 

______________________________________________

______________________________________________

______________________________________________

2. Essa biografia fala sobre? 

______________________________________________

3. Qual a obra de Monteiro Lobato é considerada a mais importante? 

______________________________________________

4. Em que obra aparece o personagem Jeca Tatu? 

______________________________________________

5. Faça uma ilustração sobre os personagens de Monteiro Lobato. 



ESCOLA: 

DATA:                                                                       TURMA:

ALUNO(A):

Ingredientes: 

•125 g de manteiga sem sal em temperatura ambiente

•3/4 xícara de açúcar

•1/2 xícara de açúcar mascavo

•1 ovo

•1 e 3/4 de xícara de farinha de trigo

•1 colher (chá) de fermento em pó

•300 g de chocolate meio amargo picado

•1 colher (chá) de essência de baunilha

•para fazer cookie de chocolate acrescentar 1/4 xícara de chocolate em pó

Modo de preparo: 

1.Misture a manteiga, açúcar mascavo, açúcar, essência de baunilha (e 

chocolate em pó, se for fazer cookies com base de chocolate).

2.Adicione o ovo batido aos poucos e misture bem.

3.Acrescente a farinha aos poucos e misture bem (pode ser na mão ou na 

batedeira planetária)

4.Por último, adicione o fermento e misture só para incorporá-lo à massa.

5.Depois da massa bem misturada, adicione o chocolate picado.

6.Forme bolinhas pequenas e asse em forno preaquecido, sobre papel manteiga, 

por aproximadamente 15 a 20 minutos (250° C).

COOKIE



1. Qual o gênero textual do texto? 

_______________________________________________

2. Sobre o que é essa receita? 

_______________________________________________

3. Quais os ingredientes necessários para fazer essa receita? 

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

4. Qual o primeiro passo para realizar essa receita? 

_______________________________________________

_______________________________________________

5. Qual eletrodoméstico é utilizado para misturar os ingredientes nessa receita? 

_______________________________________________

6. Qual o ingrediente principal dessa receita? 

_______________________________________________

7. Agora escreva uma receita que você gosta muito que sua mãe faça. 

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________

_______________________________________________
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