TERMOS DE USO

Este material foi desenvolvido por Mariana Teixeira
Mendes @mari_prof e exclusivo para os compradores.
Os arquivos sao protegidos pela Lei 9.610 de
12/02/1998, sendo assim, fica PROIBIDO o
compartilhamento em redes sociais (Instagram,
facebook, telegram, whats app, drives, blogs e sites),
também fica PROIBIDO a edicao deste arquivo.

Tais acOes podem violar os direitos autorais de acordo
com o codigo penal Art. 184.

Os materiais sao de uso PESSOAL, podendo ser

aplicados em sala de aula, aulas particulares ou uso

dos pais.
@

Nos envie uma foto, ou video, e o seu feedback. Nos
mencione no Instagram @mari_prof.

Encontre outros materiais gratuitos ou pagos visitando
0 NOSSO Site:

( mariprof.me Q)
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7N MANIFESTACOES CULTURAIS
A RIQUEZA DO NOSSO MUNDO.

(A) O mundo éum |ugar grano|e e emocionante ] cheio de diferentes pessoas,

|ugares e, c|aroJ culturas. Cada cultura tem suas préprias maneiras especiais
N de se expressar, e nés chamamos isso de ”mani{estagées cu|turais”.
As manﬂcestagées culturais sao a maneira como uma cultura mostra suas
tradigées e valores. Elas poo|em ser encontradas em muitos aspectos da vida ,
A desde a misica que ouvimos aléa comida que comemos.
or exemplo, a musica e a danga 80 algumas das maneiras mais animaaas
p o, & misioa e a danga sso algumas d d
CA) que as culturas tem para se expressar. Pense no colorido e energético samba
do BrasiL ou nas belas o|angas Maori da Nova Zelsndia. Cada ritmo e
AN movimento conta uma histéria sobre o pPOVO que 0S Criou.
comida éoulra maneira imporlanle de as culluras moslrarem suas
A comida é oul portante d t t

AN

traclig'c“;es. Em a|guns |ugaresj como na ltalia , as pessoas se orgu ham muito de

A pratos como a pizza e a pasta. Em outros |ugares 5, COMO na [nchaJ écomum o
uso de temperos e especiarias para criar pratos deliciosos e arométicos.

C A Outra manﬂcestagéo cultural importante so as Testas e oe|ebrag;6es. Elas
variam de acordo com a cultura e pocJem celebrar tudoj desde coheitas e

A muo|angas de estagéo atéeventos histéricos. No Méxiooj por exemp |oj oDia

dos Mortos éuma ce|ebragéo colorida e a|egre que honra aque|es que se

foram.

A A |inguagem também éuma forma importante de mann[estagéo cultural.

Cada idioma tem pa|avras e frases que oapturam as experiéncias e J[rao|i(;6es
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de seu povo. No Japéo a pa|avra ‘omotenashi’ descreve a pro]cuno|a
J
A hospita|io|acJe e respeito gue Os japoneses mostram aos visitantes. Q'
Finalmente , as lendas e mitos de uma cultura sso uma maneira de passar
) histérias e ensinamentos de uma gerag&o para a proxima. Flos nos aju&am a W.J

entender os valores e a histéria de um povo.

N As manntestagc'ies culturais nos ajuo|am a apreciar a diversidade e a riqueza Y/
7 X de nosso mundo. Elas nos mostram que, embora pPOSSamos ser diferentes AN
em muitos aspeotos , todos comparti”\amos a capaoio|ao|e de criar e celebrar
A "ossa cultura tnica. QP

1. O que séo manﬂtestagées culturais”
AN Y/
AN Y/
2. Por que a comida & considerada uma forma de mani]tesfagéo cultural?
AN Y/
AN Y/
CA) 3. Deum exemp lo de uma festa cu ce|ebragéo que se ja uma mani{estagéo QP
cultural.
AN Y/
AN Y/
A 4. Comoa |inguagem poo|e ser vista como uma manﬂtestagéo cultural? De A
um exemp o.
AN Y/
AN Y/
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UM O. Por que as lendas e mitos sao imporj[antes manﬂtestagées culturais’?

\)
U

6. Qual a importéncia das mani]testa@es culturais para a diversidade e

A riqueza de nosso mundo’?

t. Quais sao a|gumas manntestagées culturais gue ocorrem na nossa

A Cio|ao|e?

3. Como a mésica éuma forma de manntestagéo cultural? Pode dar um

exemp o7
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